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Пояснительная записка 

 

Диагностические тесты составлены в соответствии с Федеральным 

государственным образовательным стандартом основного общего образования с 

учетом авторской программы Тищенко А.Т., Синица Н.В. Технология ведения дома.  

Цель тестов: определить уровень общеобразовательной подготовки учащихся 5-7 

классов общеобразовательных организаций по итогам освоения учебного предмета 

«Технология». 

Характеристика работы 

Итоговая аттестация по технологии в 5-7 классах проводится в виде 

тестирования и предусматривает проверку знаний учеников по основным разделам 

программы. 

 Представленный дидактический материал представляет практическую ценность 

для учителей общеобразовательных организации. Задания теста направлены на 

выявление уровня владения обучающимися базовыми предметными знаниями. 

Данная тестовая работа включает проверку умения применять инструменты и 

материалы на уроках технологии, позволяет установить картину овладения темами, 

выявить типичные ошибки.  Итоговая аттестация учащихся  виде тестов  предлагает  

творческий  подход к выполнению заданий, учитывая уровень грамотности 

учащихся, их общую технологическую подготовку. 

Тесты предполагают проверку не только предметных знаний, но и  

познавательных УУД (осуществлять логическую операцию установления 

родовидных отношений; осуществлять сравнение, классификацию; преобразовывать 

информацию, используя графические символы). 

Выполнение учащимися совокупности представленных в работе заданий 

позволяет оценить соответствие уровня их подготовки, достигнутого к концу 

обучения в 5-7 классе, государственным требованиям к уровню подготовки по 

технологии, что обеспечивает возможность успешного продолжения обучения. 

На выполнение работ отводится 40 минут. 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Инструкция по выполнению работ 

На выполнение теста по технологии дается 40 минут. 

Теоретико-методические задания в тексте имеют закрытую форму. Условия 

выполнения прописаны в задании. 

При выполнении работ не разрешается пользоваться учебником и другими 

справочными материалами. 

При необходимости можно пользоваться черновиком. Записи в черновике 

проверяться или оцениваться не будут. 

Советуем выполнить задания в том порядке, в котором они даны. Для экономии 

времени пропускайте задание, которое не удается выполнить сразу, и переходите к 

следующему. Если после выполнения всей работы у Вас останется время, вы сможете 

вернуться к пропущенным заданиям. Постарайтесь выполнить как можно больше 

заданий. 

Тесты являются наиболее эффективным способом проверки и оценки знаний, не 

требующие много времени в процессе обучения. 

Оценка знаний и умений учащихся производится по пятибалльной системе. 

Ставится отметка: 

«3» - от 50% правильно выполненных заданий; 

 «4» - от 70% правильно выполненных заданий; 

«5» - от 90%  правильно выполненных заданий. 

Данные тесты могут использоваться на уроках технологии в разделах 

«Творческий проект», «Технологии кулинарной обработки пищевых продуктов» и 

«Материальные технологии».  

Представленные контрольно-измерительные материалы позволят надежно 

оценить технологические знания учащихся по различным модулям курса 

«Технология». 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Комплексный диагностический тест  

 освоения учебного предмета «Технология», 5 класс. 

Выдели правильный ответ знаком Х. 

ФИ обучающегося, класс __________________________________________________ 
 

1. Определите последовательность операций по уходу за посудой. Отметь 

цифрами (1, 2, 3 и т.д.) 

а) промыть посуду в проточной воде                                                 

б) вымыть посуду в горячей воде 

в) удалить остатки пищи с посуды 

г) высушить 
 

2. Нутриенты это  
а) название питательных веществ, необходимых для роста и развития человека  

б) вещества, которые улучшают вкус пищи 

в) главный поставщик энергии для организма 
 

3. Родиной чая является.  
а) Турция  

б) Монголия  

в) Эфиопия 

г) Китай 

д) Япония 
 

4. Определите соответствие между определениями. Соедините правильные 

ответы линией. 

а) белки                                                   

б) жиры  

в) углеводы 

г) витамины 

д) минеральные соли 

е) вода 

 
 

 

5. Определите на рисунке вид переплетения ткани.   

а) саржевое                                  

б) полотняное 

в) атласное 

г)сатиновое 

Строительный материал клеток и тканей организма 

Источник энергии 

Являются главным поставщиком энергии для организма, 

помогают работать мышцам  

Необходимы нам для роста, жизнеспособности 

Необходимы для нормального функционирования организма 

Жизненно необходима организму для переваривания пищи, 

выведения шлаков и поддержания нормальной температуры 

тела 



 Рис.1 

6. Долевая нить идет.  
а) вдоль кромки  

б) поперек кромки 

 

7. Направление долевой нити не определяют.  

а) по цвету  

б) по звуку  

в) по растяжению  

г) по кромке 

 

 

8. К соединительным швам относятся. 

а) стачной  

б) накладной  

в) вподгибку с открытым срезом 

 

9. Отметь знаком Х волокна, которые относятся к волокнам растительного 

происхождения. 

а) шѐлк 

б) лѐн 

в) шерсть 

г) хлопок 

д) рами 

е) джут 

ж) целлюлоза 

з) кенаф 

 

10. Процесс, в результате которого получают пряжу, называется.  
а) прядение  

б) ткачество  

в) отделка  

г) отбеливание 

 

11. Лицевая сторона ткани имеет.  

а) яркий рисунок  

в) длинный ворс  

д) бледный рисунок 

б) концы ниток  

г) блестящую поверхность 

 

12.  К соединительным швам относятся. 

а) стачной  



б) накладной  

в) вподгибку с открытым срезом 

 

 

13.  Разутюжить – это: 

а) удалить замины на тканях и деталях изделия 

б) отогнуть припуски шва на одну сторону и закрепить их в этом положении 

в) уменьшить толщину шва, сгиба или края детали 

г) разложить припуски шва в противоположные стороны и закрепить их в этом 

положении  
 

14.  Конструирование – это: 

а) построение чертежа выкройки изделия 

б) процесс изменения чертежа выкройки в соответствии с выбранной моделью 

в) украшение тесьмой, вышивкой, аппликацией 

 

15. Как называется инструмент для снятия мерок 

________________________________________________________________  

16. Определите соответствие между изображением вышивального шва и его 

названием. 

А)  

1) Петельный шов 

Б)  

2) Тамбурный шов 

В)  
3) Стебельчатый шов 

 

Ответ: А- ________, Б - ______________, В - ______________. 

17. Определите соответствие между этапами выполнения творческого проекта. 

Соедините правильные ответы линией. 

 

 

 

 

 

 

Поисковый  

этап 

Технологический 

этап 

1. Выбор темы проекта. Обоснование необходимости 

оказания услуги или изготовления изделия. 

2. Формулирование требований к проектному 

изделию. 

3. Предложение возможных вариантов изделия и 

выбор лучшего. 

4. Предварительный расчѐт затрат на изготовление 

изделия 

1. Контроль качества и испытание готового изделия. 

2. подсчѐт затрат на изготовление. 

3. Анализ того, что получилось 



 

 

 

Ответы  5 класс. 

Выдели правильный ответ знаком х. 
 

1. Определите последовательность операций по уходу за посудой. Отметь 

цифрами (1, 2, 3 и т.д.) 

а) вымыть                                       2         

б) ополоснуть горячей водой       3 

в) очистить от остатков пищи      1 

г) высушить                                   4 
 

2. Нутриенты это  

а) название питательных веществ, необходимых для роста и развития человека  

б) вещества, которые улучшают вкус пищи 

в) главный поставщик энергии для организма 
 

3. Родиной чая является.  
а) Турция  

б) Монголия  

в) Эфиопия 

г) Китай 

д) Япония 
 

4. Определите соответствие между определениями. Соедините правильные 

ответы линией. 

а) белки                                                   

б) жиры  

в) углеводы 

г) витамины 

д) минеральные соли 

е) вода 

 
 

 

5. Определите на рисунке вид переплетения ткани.   

а) саржевое                                  

б) полотняное 

в) атласное 

г) сатиновое 

 

Аналитический  

этап 

1. Разработка конструкции и технологии изготовления 

изделия. 

2. Подбор материалов и инструментов. 

3. Организация рабочего места. 

4. Изготовление изделия с соблюдением правил 

безопасной работы. 

Строительный материал клеток и тканей организма 

Источник энергии 

Являются главным поставщиком энергии для организма, 

помогают работать мышцам  

Необходимы нам для роста, жизнеспособности 

Необходимы для нормального функционирования организма 

Жизненно необходима организму для переваривания пищи, 

выведения шлаков и поддержания нормальной температуры 

тела 



 Рис.1 

 

6. Долевая нить идет.  
а) вдоль кромки  

б) поперек кромки 

 

7. Направление долевой нити не определяют.  
а) по цвету  

б) по звуку  

в) по растяжению  

г) по кромке 

 

8. К соединительным швам относятся. 

а) стачной  

б) накладной  

в) вподгибку с открытым срезом 

 

9. Отметь знаком Х волокна, которые относятся к волокнам растительного 

происхождения. 

а) шѐлк 

б) лѐн 

в) шерсть 

г) хлопок 

д) рами 

е) джут 

ж) целлюлоза 

з) кенаф 

 

10. Процесс, в результате которого получают пряжу, называется.  
а) прядение  

б) ткачество  

в) отделка  

г) отбеливание 

 

11. Лицевая сторона ткани имеет.  

а) яркий рисунок  

б) концы ниток 

в) длинный ворс  

г) блестящую поверхность 

д) бледный рисунок 

 

12. К соединительным швам относятся. 



а) стачной  

б) накладной  

в) вподгибку с открытым срезом 

 

 

 

 

13.  Разутюжить – это: 

а) удалить замины на тканях и деталях изделия 

б) отогнуть припуски шва на одну сторону и закрепить их в этом положении 

в) уменьшить толщину шва, сгиба или края детали 

г) разложить припуски шва в противоположные стороны и закрепить их в этом 

положении  
 

14.  Конструирование – это: 

а) построение чертежа выкройки изделия 

б) процесс изменения чертежа выкройки в соответствии с выбранной моделью 

в) украшение тесьмой, вышивкой, аппликацией 

 

15. Как называется инструмент для снятия мерок 

___САНТИМЕТРОВАЯ ЛЕНТА___  

16. Определите соответствие между изображением вышивального шва и его 

названием. 

А)  

1) Петельный шов 

Б)  

2) Тамбурный шов 

В)  
3) Стебельчатый шов 

Ответ: А- ___3_____, Б - _______1_______, В - ______2________. 

17. Определите соответствие между этапами выполнения творческого проекта. 

Соедините правильные ответы линией. 

 

 

 

 

 

 

Поисковый  

этап 

Технологический 

этап 

1. Выбор темы проекта. Обоснование необходимости 

оказания услуги или изготовления изделия. 

2. Формулирование требований к проектному 

изделию. 

3. Предложение возможных вариантов изделия и 

выбор лучшего. 

4. Предварительный расчѐт затрат на изготовление 

изделия 

1. Контроль качества и испытание готового изделия. 

2. подсчѐт затрат на изготовление. 

3. Анализ того, что получилось 



 

 

 

 

Комплексный диагностический тест  

 освоения учебного предмета «Технология», 6 класс. 

Выдели правильный ответ знаком х. 

ФИ обучающегося, класс __________________________________________________ 

1. Целлюлоза относятся к волокнам. 
а) искусственным 

б) синтетическим 

в) натуральным 

 

2. К волокнам химического происхождения относятся. 

а) шерсть 

б) хлопок 

в) пух 

г) шѐлк 

д) капрон 

 

3. К эргономическим свойствам тканей относятся. 

а) прочность 

б) гигроскопичность 

в) теплозащитные 

г ) пылеѐмкость 

 

4. Из какой ткани лучше шить зимнюю одежду. 

  а) шерстяной 

  б) шѐлковой 

   в) капрона 

 

5. Определите тип волокна по горению. Запишите ответ. 
а)  горит желтым пламенем, запах жжѐной бумаги, образуется серый пепел; 

б) при горении волокна спекаются, образуя чѐрный хрупкий шарик, ощущается запах 

жжѐного пера; 

в) плавится и горит жѐлтым коптящим пламенем 

Ответ: А-______________, Б - _____________________, В- ______________________ 

 

6. Обозначьте цифрами от 1 до 4  правильную последовательность окончания 

работы на швейной машине. 

а)  поднять лапку, левой рукой убрать изделие в сторону    

б)   подложить под лапку кусок ткани, опустить лапку 

в)   обрезать нити, оставив концы длиной 10- 15 см. 

 

Аналитический  

этап 

1. Разработка конструкции и технологии изготовления 

изделия. 

2. Подбор материалов и инструментов. 

3. Организация рабочего места. 

4. Изготовление изделия с соблюдением правил 

безопасной работы. 



г)   поднять иглу и нитепритягиватель в верхнее положение 

  

7. В машинной игле ушко находится: 

а) в середине иглы 

б) рядом с остриѐм 

в) там же, где у иглы для ручного шитья 

 

8. Расшифруйте условные обозначения мерок:   

 а) От –  

 б) Ог –  

 в) Об –  

 г) Ди –  

 

9. Какие мерки записывают в половинном размере? 

  а)  Ди 

  б)  Сг 

  в) Оп 

  г)  Сб   

 

10. Какие ткани используют для пошива ночных сорочек? 

_______________________________________________________________________ 

 

11. Застрочить – это 

а)  соединить две одинаковые детали машинной строчкой 

б)  закрепить подогнутый край  машинной строчкой 

 в) соединить мелкую деталь с основной машинной строчкой 

 

12. Выпишите все номера пунктов санитарно – гигиенических требований. 

   а) руки мойте с мылом; 

   б) проверьте исправность шнура перед выключением электроприбора; 

   в) наденьте фартук; 

   г) уберите волосы под головной убор; 

   д) включайте и выключайте электроприборы сухими руками 

Ответ: _____________________________________________________ 

 

13. Каши можно варить. 

а) на молоке 

б) на воде 

в) на киселе 

г) на компоте 

 

14. Манную крупу вырабатывают из зерновой    культуры. 

  а) просо 

  б) овѐс 

  в) пшеница 

 

15. Макароны вырабатывают из: 

   а) мелких сортов пшеницы 

  б) средних сортов пшеницы 



  в) твѐрдых сортов пшеницы 

 

16. Для свежей рыбы характерно: 

   а) плотная консистенция, красные жабры 

   б) рыхлая консистенция, серые жабры 

 

 

17. Мороженую рыбу оттаивают: 
   а) на воздухе, при комнатной температуре; 

   б) в горячей воде; 

   в) в микроволновой печи; 

   г) в духовом шкафу. 

 

18. Механический способ разрыхления теста происходит при помощи… 

   а) дрожжей 

   б) соды 

   в) переслаивания жиром 

   г) взбивания 

 

19. Термическая обработка молока бывает двух видов: стерилизация и 

пастеризация. Соотнеси название тепловой обработки с правильным 

определением. 

а) стерилизация                               1) нагрев до температуры ниже 100°С. 

б) пастеризация                               2) нагрев до температуры выше 100°С. 

Ответ: а) – _______,   б) – ________. 

20. Выдели молочные продукты из списка ниже знаком х. 

 

 Молоко 

 Творог 

 Йогурт  

 Глазированный сырок 

 Сгущенное молоко 

 Кефир 

 Простокваша 

 Сливки 

 Ряженка 

 Сметана 

 Мороженое  
 

 

 

 



 

 

 

 

 

21. Определить качество молока и молочных продуктов можно двумя методами: 

лабораторными и органолептическими. Заполни схему ниже, кратко 

охарактеризуй каждый метод. 

 

Определение качества молока и молочных продуктов 

 

 

Лабораторный метод                             Органолептические методы  

- ______________________             1. ______________________________ 

_______________________             ________________________________ 

_______________________             ________________________________ 

_______________________             2. ______________________________ 

                                                            _______________________________ 

                                                            _______________________________ 

                                                           3. ______________________________ 

                                                            ________________________________ 

                                                           _________________________________ 

                                                           4. _______________________________ 

                                                            _________________________________ 

                                                            ________________________________ 

 

 

 

 

 

 

 



 

Ответы 6 класс  
Выдели правильный ответ знаком х. 

ФИ обучающегося, класс __________________________________________________ 

 

1. Целлюлоза относятся к волокнам. 
а) искусственным 

б) синтетическим 

в) натуральным 

 

2. К волокнам химического происхождения относятся. 

а) шерсть 

б) хлопок 

в) пух 

г) шѐлк 

д) капрон 

 

3. К эргономическим свойствам тканей относятся. 

а) прочность 

б) гигроскопичность 

в) теплозащитные 

г ) пылеѐмкость 

 

4. Из какой ткани лучше шить зимнюю одежду. 

  а) шерстяной 

  б) шѐлковой 

   в) капрона 

 

5. Определите тип волокна по горению. 

а)  горит желтым пламенем, запах жжѐной бумаги, образуется серый пепел; 

б) при горении волокна спекаются, образуя чѐрный хрупкий шарик, ощущается запах 

жжѐного пера; 

в) плавится и горит жѐлтым коптящим пламенем 

Ответ: А-_хлопковая, Б - _шерсть__, В- синтетические_ 

 

6. Обозначьте цифрами от 1 до 4  правильную последовательность окончания 

работы на швейной машине. 

а)  поднять лапку, левой рукой убрать изделие в сторону          2    

б)   подложить под лапку кусок ткани, опустить лапку               4 

в)   обрезать нити, оставив концы длиной 10- 15 см.                   3 

г)   поднять иглу в верхнее положение                                          1 

  

7. В машинной игле ушко находится: 

а) в середине иглы 

б) рядом с остриѐм 

в) там же, где у иглы для ручного шитья 

 



 

 

8. Расшифруйте условные обозначения мерок:   

 а) От –  обхват талии 

 б) Ог – обхват груди 

 в) Об – обхват бедер 

 г) Ди –  длина изделия 

 

9. Какие мерки записывают в половинном размере? 

  а)  Ди 

  б)  Сг 

  в) Оп 

  г)  Сб   

 

10. Какие ткани используют для пошива ночных сорочек? 

Ответ: Ситец, бязь, фланель, байка 

 

11. Застрочить – это 

а)  соединить две одинаковые детали машинной строчкой 

б)  закрепить подогнутый край  машинной строчкой 

 в) соединить мелкую деталь с основной машинной строчкой 

 

12. Выпишите все номера пунктов санитарно – гигиенических требований. 

   а) руки мойте с мылом; 

   б) проверьте исправность шнура перед выключением электроприбора; 

   в) наденьте фартук; 

   г) уберите волосы под головной убор; 

   д) включайте и выключайте электроприборы сухими руками 

Ответ: _____________________________________________________ 

 

13. Каши можно варить. 

а) на молоке 

б) на воде 

в) на киселе 

г) на компоте 

 

14. Манную крупу вырабатывают из зерновой    культуры. 

  а) просо 

  б) овѐс 

  в) пшеница 

 

15. Макароны вырабатывают из: 

   а) мелких сортов пшеницы 

  б) средних сортов пшеницы 

  в) твѐрдых сортов пшеницы 

 

16. Для свежей рыбы характерно: 

   а) плотная консистенция, красные жабры 

   б) рыхлая консистенция, серые жабры 



 

 

17. Мороженую рыбу оттаивают: 
   а) на воздухе, при комнатной температуре; 

   б) в горячей воде; 

   в) в микроволновой печи; 

   г) в духовом шкафу. 

 

18.  Механический способ разрыхления теста происходит при помощи… 

   а) дрожжей 

   б) соды 

   в) переслаивания жиром 

   г) взбивания 

 

19. Термическая обработка молока бывает двух видов: стерилизация и 

пастеризация. Соотнеси название тепловой обработки с правильным 

определением. 

а) стерилизация                               1) нагрев до температуры ниже 100°С. 

б) пастеризация                               2) нагрев до температуры выше 100°С. 

Ответ: а) – 2_,   б) – 1_. 

1. Выдели молочные продукты из списка ниже знаком х. 

 

 Молоко 

 Творог 

 Йогурт  

 Глазированный сырок 

 Сгущенное молоко 

 Кефир 

 Простокваша 

 Сливки 

 Ряженка 

 Сметана 

 Мороженое  
 

 

 

 

 

 

 

 

 



2. Определить качество молока и молочных продуктов можно двумя 

методами: лабораторными и органолептическими. Заполни схему ниже, 

кратко охарактеризуй каждый метод. 

 

Определение качества молока и молочных продуктов 

 

 

Лабораторный метод                             Органолептические методы  

- с помощью химических                  1. По виду: свежее молоко имеет слегка  

реактивов.______________              желтоватый цвет, прокисшее –_______ 

                                                            голубоватый. ____________________ 

                                                           2. По запаху: свежее молоко пахнет __ 

                                                           приятно, прокисшее имеет кислый ____ 

                                                           запах ___________________________ 

                                                            3. На вкус: свежее молоко имеет ______ 

                                                           нейтральный вкус, прокисающее -_____  

                                                           кисловатый._______________________ 

                                                           4. Кипячением: прокисающее молоко__ 

                                                           свертывается хлопьями ____________ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Комплексный диагностический тест  

 освоения учебного предмета «Технология» 7 класс. 

ФИ обучающегося, класс __________________________________________________ 

1. На уроке технологии, перед практической работой по приготовлению 

обеда, твои одноклассники выбрали тебя и еще одну девочку капитанами 

команды. Твоя задача, отобрать себе участников в команду. Опиши, по 

каким критериям и личностным качествам ты будешь отбирать 

участников для своей команды.  

___________________________________________________________________

___________________________________________________________________

___________________________________________________________________

___________________________________________________________________

___________________________________________________________________

_______________________________________________________________ 

2. Определить качество молока и молочных продуктов можно двумя 

методами: лабораторными и органолептическими. Заполни схему ниже, 

кратко охарактеризуй каждый метод. 
 

Определение качества молока и молочных продуктов 

 

 

Лабораторный метод                             Органолептические методы  

- ______________________             1. ______________________________ 

_______________________             ________________________________ 

_______________________             ________________________________ 

_______________________             2. ______________________________ 

                                                            _______________________________ 

                                                            _______________________________ 

                                                           3. ______________________________ 

                                                            ________________________________ 

                                                           _________________________________ 

                                                           4. _______________________________ 

                                                            _________________________________ 

                                                            ________________________________ 



3. Способы разрыхления теста. Допиши, при помощи чего происходит 

разрыхление. 

а) биохимический –  _________________________________________________ 

___________________________________________________________________ 

б) химический – _____________________________________________________ 

___________________________________________________________________ 

в) механический – ___________________________________________________ 

___________________________________________________________________ 

4. Отметьте цифрами (1, 2, 3 и т.д.) порядок приготовления печенья из 

песочного теста. Ингредиенты: мука, сливочное масло, сахар, яйца, соль, 

пищевая сода.   

Технология приготовления:  

_____Муку смешать с пищевой содой.  

_____Масло, сахар перемешать. 

_____Выпекать 15-20 минут при температуре 180-190°С.  

_____Добавлять постепенно муку в смесь из масла и яиц. 

_____Сформировать печенье небольшого размера.  

_____Замесить крутое тесто, не липнущее к рукам.  

_____Печенье посыпать сахарной пудрой.  

_____Разложить печенье на смазанном маслом противне, оставляя   

небольшое расстояние между ними.  

_____Добавить яйца и взбить венчиком.  

5. Мороженую рыбу оттаивают: 
   а) на воздухе, при комнатной температуре; 

   б) в горячей или холодной воде; 

   в) в микроволновой печи; 

   г) в духовом шкафу. 
 

6. Заполни недостающую информацию в схеме ниже. 

 

ТЕКСТИЛЬНЫЕ ВОЛОКНА 

 

 

  НАТУРАЛЬНЫЕ                                                          ХИМИЧЕСКИЕ 

         

□ Растительного               □ Животного                        □ __________________        □ _______________               

происхождения              происхождения 

 ____________        ● _________________ 

 ____________        ● _________________ 

 ____________ 

 ____________ 

 ____________ 

 ____________ 

 



7. Шерсть – 

это________________________________________________________   

_________________________________________________________________. 

 

8. Отметь любым знаком мерки, которые необходимы для построения 

чертежа платья с цельнокроеным рукавом. 

 Рост  

 Пб 

 Ош 

 Об  

 Ди 

 Дсп  

 Дпр  

 Ог 

 Оп 

 

9. Выбери правильный вариант ответа. Руно – это: 

а) самые тонкие и мягкие волокна, которые получают от овец тонкорунной 

мериносовой породы; 

б) масса неоднородной по качеству и загрязненной шерсти; 

в) очень тонкая и прочная нить, которая застывает на воздухе. 

 

Ответ: ___________ 

 

10. Запиши отличительные свойства шелковой нити от других волокон. 

_______________________________________________________________

_______________________________________________________________

_______________________________________________________________

_______________________________________________________________

_______________________________________________________________

__________________________________________________  

 

11. Отметь основные 4 ручных стежка для вышивки. 

 Прямые 

 Потайные  

 Петлеобразные 

 Поперечные 

 Петельные  

 Крестообразные  

 

 

 



12. Прочитай текст.  
 

Вышивка одно из древних видов рукоделия. Еще в первобытную эпоху, когда 

люди носили одежду из шкур убитых животных, зародилась история вышивки. 

Первобытные люди использовали каменные иглы, жилы и волосы животных, 

волокна конопли и шерсти, для создания будущих моделей одежды. Позже, люди 

стали украшать свои одежды, различными рисунками и простыми орнаментами. 

Это и послужило первым шагом для истории вышивки. 

До появления металлических игл, в древнем мире, иглы изготавливались из 

различных материалов: рыбьей кости, дерева и щетины. Материалы для вышивки 

в разные времена были разные, например, вышивали: нитками, бумагой, шерстью, 

шелком, золотом, серебром, с использованием бус, бисера, стекляруса. Иногда из 

настоящего жемчуга, самоцветных камней, блѐсток, а также из монет. 

Первая вышивка на ткани появилась в древнем Китае. Шелковая ткань начала 

производиться именно там, и стоила безумно дорого. Поэтому, заниматься 

вышивкой могли позволить себе только очень знатные дамы из высшего общества. 

Они вышивали золотыми и серебряными нитками, очень искусно. Вышитые 

изделия сохранились и до наших дней. 

Также пригодной для вышивания была шерстяная ткань, но при появлении 

льняной ткани, значительно облегчило работу, так как структура волокон льна и 

белизна ткани отлично подходили для вышивки. Родиной льна считается древняя 

Индия, где впервые было выращено это растение.  

В древнем мире, вышивка символизировала оберег, как талисман от темных 

сил и злых духов. В древнем Египте, вышивка обозначала социальный статус 

человека. Самая красивая, яркая и богатая изготовлялась для царских особ, 

фараонов, а у низших слоев была более скромной или, вообще, отсутствовала. 

У славян вышивка носила религиозный характер. Считалось, что вышитые по 

краю рукава, горловины и подолу орнамент, оберегал неприкрытые части тела от 

злых сил. При рождении младенца, дарили вышитые изделия с орнаментами-

оберегами. Также вышивка служила декоративным украшением для праздничных 

и свадебных нарядов.  

Каждому народу принадлежал свой орнамент и свои цвета в вышивке. Это 

определяло их принадлежность к той или иной нации.  

История вышивки, сохранилась и по сей день. Но все реже, стала применяться 

в одежде. Современные рукодельницы, все больше увлечены вышивкой картин из 

ниток мулине, ирис и атласной тесьмы, особенно популярными стали картины из 

бисера и стекляруса. 
 

Задание. Найди в тексте ответ на вопрос «Где появилась первая вышивка на 

ткани?» 

 

Ответ: ________________________________________________________ 



13. Напротив каждой иллюстрации запиши название вышивки, в технике 

которой она выполнена. 

Иллюстрация Название вышивки 

          

  

           

 

       

 

               

 

       

 



      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Ответы 7 класс 
 

1. На уроке технологии, перед практической работой по приготовлению 

обеда, твои одноклассники выбрали тебя и еще одну девочку капитанами 

команды. Твоя задача, отобрать себе участников в команду. Опиши, по 

каким критериям и личностным качествам ты будешь отбирать 

участников для своей команды.  

Ответ анализируется индивидуально. В ответе должны быть указаны такие 

критерии, как, умение слышать замечания и указания, умение работать в 

команде  и т.д. 
 

2. Определить качество молока и молочных продуктов можно двумя 

методами: лабораторными и органолептическими. Заполни схему ниже, 

кратко охарактеризуй каждый метод. 

Определение качества молока и молочных продуктов 

Лабораторный метод                             Органолептические методы  

- с помощью химических                  1. По виду: свежее молоко имеет слегка  

реактивов.______________              желтоватый цвет, прокисшее –_______ 

                                                            голубоватый. ____________________ 

                                                           2. По запаху: свежее молоко пахнет __ 

                                                           приятно, прокисшее имеет кислый ____ 

                                                           запах ___________________________ 

                                                            3. На вкус: свежее молоко имеет ______ 

                                                           нейтральный вкус, прокисающее -_____  

                                                           кисловатый._______________________ 

                                                           4. Кипячением: прокисающее молоко__ 

                                                           свертывается хлопьями ____________ 

3. Способы разрыхления теста. Допиши, при помощи чего происходит 

разрыхление. 

а) биохимический –  при помощи дрожжей_____________________________ 

___________________________________________________________________ 

б) химический – при помощи пищевой соды____________________________ 

___________________________________________________________________ 

в) механический – переслаивание жиром, взбивание_____________________ 

___________________________________________________________________ 

 



4. Отметьте цифрами (1, 2, 3 и т.д.) порядок приготовления печенья из песочного 

теста. Ингредиенты: мука, сливочное масло, сахар, яйца, соль, пищевая 

сода.   

Технология приготовления:  

_3____Муку смешать с пищевой содой.  

_1____Масло, сахар перемешать. 

_8____Выпекать 15-20 минут при температуре 180-190°С.  

_4____Добавлять постепенно муку в смесь из масла и яиц. 

_6____Сформировать печенье небольшого размера.  

_5____Замесить крутое тесто, не липнущее к рукам.  

_9____Печенье посыпать сахарной пудрой.  

_7____Разложить печенье на смазанном маслом противне, оставляя 

небольшое расстояние между ними.  

_2____Добавить яйца и взбить венчиком.  

 

5. Мороженую рыбу оттаивают: 
   а) на воздухе, при комнатной температуре; 

   б) в горячей или холодной воде; 

   в) в микроволновой печи; 

   г) в духовом шкафу. 

 

6. Заполни недостающую информацию в схеме ниже. 

 

ТЕКСТИЛЬНЫЕ ВОЛОКНА 

 

 

  НАТУРАЛЬНЫЕ                                                          ХИМИЧЕСКИЕ 

         

 

 

□ Растительного               □ Животного                        □ Искусственные                    □ Синтетические              

происхождения              происхождения 

 Хлопок                  ● Шерсть_ 

 Лѐн                         ● Шелк_ 

 Джут_______ 

 Кенаф 

 Рами_ 

 Конопля 

 

 

7. Шерсть – это волосяной покров животных. 

 

8. Отметь любым знаком мерки, которые необходимы для построения 

чертежа платья с цельнокроеным рукавом. 



 Рост  

 Пб 

 Ош 

 Об  

 Ди 

 Дсп  

 Дпр  

 Ог 

 Оп 

 

9. Выбери правильный вариант ответа. Руно – это: 

а) самые тонкие и мягкие волокна, которые получают от овец тонкорунной 

мериносовой породы; 

б) масса неоднородной по качеству и загрязненной шерсти; 

в) очень тонкая и прочная нить, которая застывает на воздухе. 

Ответ: __б_____ 
 

10. Запиши отличительные свойства шелковой нити от других волокон. 

По механическим и гигиеническим свойствам шѐлковая нить не уступает 

льну и хлопку, но при этом она гораздо крепче, легче, мягче, воздушнее, а 

главное – наряднее из-за особого блеска и способности хорошо 

окрашиваться. Ткани из шѐлка хорошо драпируются, практически не 

мнутся. В одежде их шѐлка тепло зимой и прохладно летом. Но ткани 

сложны в обработке: дают сильную усадку, линяют при стирке и 

выгорают на солнце. 

 

11. Отметь основные 4 ручных стежка для вышивки. 

 Прямые 

 Потайные  

 Петлеобразные 

 Поперечные 

 Петельные  

 Крестообразные  

 

12. Прочитай текст.  

Задание. Найди в тексте ответ на вопрос «Где появилась первая вышивка на 

ткани?» 

 

Ответ: Первая вышивка на ткани появилась в древнем Китае 

 

 



13. Напротив каждой иллюстрации запиши название вышивки, в технике 

которой она выполнена. 

Иллюстрация Название вышивки 

          

 Вышивка крестом 

           

Вышивка бисером 

       

Художественная гладь 

               

Белая гладь 

       

Владимирская гладь 



      

Атласная гладь 

 

Штриховая гладь 

 

Вышивка лентами 

 

 

 

 

 

 

 


